LARTE DE NOEL

AIRE DU TEMPS




PETITS-FQURS 20 PIECES : 25€

*Gratiné De Magret Fumeé & Poivre

*Croustillant de Saint Jacques & Petits Légumes.
*Petits Cakes Noix & Roquefort.

*Croque Facon Pain Perdu

CANAPES 20 PIECES : 25€

*Blinis de Rillettes de Truite Fumeée
*Toasts Confit dOignons & Créme de Foie Gras |
“Navette Magret Fumé & Beurre Piment d Espelette

*Petit Club Jambon Truffé & Creme de Brie

MENU DE NOEL : 50€ ‘

*Mise En Bouche : Petite St Jacques Gratinée en Persillade
*Entree : Saumon Gravlax Maison, Beurre Citronné & Blinis
*Plat : Gigot d'Agneau Basse Température, Jus Court
*Garniture : Gratin Dauphinois & Butternut Roti

*(Cagettes de fromages et Fruits Secs

*Dessert : Royal Chocolat




E CANAPES 20 PIFCFS : 25€

g “Blinis de Rillettes de Truite Fumée

g “Toasts Confit dOignons & Créme de Foie Gras |
& “Naveltte Magret Fumé & Beurre Piment d'Espelette

£ “Petit Club Jambon Truffé & Créme de Brie

e MENU DE NOEL : 50€ |
f “Mise En Bouche : Petite St Jacques Gratinée en Persillade
§ "Entrée : Saumon Gravlax Maison, Beurre Citronné & Blinis
“Plat : Gigot d Agneau Basse Température, Jus Court
*Garniture : Gratin Dauphinais & Butternut Rati

*Cagettes de Fromages et Fruits Secs
| *Dessert : Royal Chocolat

\

A A CARTE
*10 Minis Caesar Salad : 25€

*10 Petites St Jacques Gratinées en Persillade : 30€

10 Cassoleltes Callle Laqueée, Mousseline de Butternut : 40€
*Cagette de fromages & Fruits Secs : 35€

*Plateau de 30 Mignardises : 25€




