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Bédarieux
Jungle Restaurant
Réveillon mardi 31 décembre
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REPAS + SPECTACIE C ABARET + SOIREE DANSANTE

COCKTAIL DE BIENVENUE ET SES'AMUSES BOUCHES
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+  Milles Teuiles de Foie Gras
(foie gras sur son pain d'épices , compotée de figues et oignons)
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(Entremets glacé  la vanille recouverte de meringue, gﬂj‘"’ - )
 poses sur un fond de génoise et flambe) ‘—’—""’

TROU NORMAND ET 1VERRE DE VINS POUR CHAQUE PLAT
/// 1 COUPETTE DE BULLE OFFERTE /// COTILLONS ..

lechantier.direction@gmail.com @ 06.51.20.90.02




Heérépian
L’Artichaud
Réveillon mardi 31 décembre

u-w-v%_-_- o
/

e me I.H IFI:I‘I. rl'ax.,{
r

Merte — “,
(f/ H/L )4,7// Jﬁfiﬁ.?ﬂ

5 fx*()/

31 Décembre au soir
REPAS DE FETES TOUT INCLUS
\nimation musicale « Aperitif musical <

Repas dansant « Soirée musicale & dansante
— =5

Cocktatl maison et Mise en bovche
- —
Foie gras mi-cuil maison, pain d'épices
fennes pousses fraiches, oignons confils
& Risollo crémenx maison sensation de gambas
from Normarnd surprise
Delice de Volaille farct anx cepes sance Morifles
el ses petits legumes de saison

Desserts festifs maison

1 bouteille de vin
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Lamalou-les-Bains
Restaurant Belleville
Mercredi 25 decembre a midi

- CF R’FE DE NOEL
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. lesEntrées 18.00 €
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Saumon Gravlax, purée de betteraves au miel,

- créme de mascarpone au concombre-aneth & blinis

*‘%3}

de mais
Ou
Les 6 huitres de Bouzigues (a la carte 9)
& pain de seigle
Ou
Terrine de foie gras « maison », confit de figues &
toasts grillés
Ou Nt Les Viandes 25.00 €
L'assiette gourmande de Noél X e
(3 huitres, gravlax de saumon & foie gras) X éﬁasi de veau réti, jus de viande truffé
\ A Ou
Suprérne de dinde sauce aux cépes
Les Poissons 25.00 € - Ou

TrongoiliB lciite coulis de crabd dert Filet mlgnon de cerf réti sauce powrade y

Ou
Noix de St — Jacques a la plancha
Créme mﬂrgqe-fruit de la passion
& Ou

Garnitures viandes :
Géteau de pommes de terre aux chitaignes, purée
de panais & cannelloni aux champignons

de gambas aux mandarines
‘& 3% &;usk Banyuls e e de Je v e e
: ‘-‘f PO'“O"S Nougat de chévre aux fruits des mendiants, pain
Cigare de légumes d hivers ia aux noix & salade mesclun 5.00 €
champignons, purée de b
Yedededede ek
La biiche de nougat glacé

& son coulis de fruits rouges 9.00 €

sefede dede vk

Roulé créme pétissiére & framboises,
Servi avec sa créeme anglaise 9.00 €
ﬁ****g**ﬂ*

i

u viande, fromage &
a 43.00 €

Entrée,

Tél:0467 955709

" 250.00€



Lamalou-les-Bains
Restaurant Belleville
Réveillon mardi 31 décembre

elleville 3 Lamalou les bains

se Spéciale Réveillon

31 Décembre 2024

Réservation au 04.67.95.57.00

REVEILLON 2024
Animation Musicale avec O ’ Soledad !!!

Croquant de bloc de foie gras aux fruits secs & torréfiés
Chutney de mangue & oignons rouges

Ou Capuccino de langoustines & minestrone de légumes

* ok ok

Noix de Saint — Jacques grillées, creme d’écrevisses
Ou Filet de beauf grillé sauce aux morilles

Tous nos plats sont accompagnés de :
Panais roti, mini tartelette de butternut confit & sa polenta aux morilles

*k ok

Brie au lait cru truffé

¥k %k

Palette de desserts :
Mousse au chocolat & éclats de noisette, créme brulée, entremet aux fruits rouges
& tartelette citron meringué
Coupette a minuit
Menu entrée, poisson Ou viande, fromage et dessert 75.00 €
Menu entrée, poisson & viande, fromage et dessert 85.00 €



Lamalou-les-Bains
Restaurant Belleville
Mercredi 1er janvier

"RESERVATION CONSEILLEE

Hétel *** — Restaurant
34240 Lamalou-les-Bains

Teél. 04 67 9557 09

ou 04 67 95 57 00
Menu — Carte « Grand Siécle » >
Servi le Midi uniquement e
Amuse-bouche = g \"
S L
Les viandes 26.00 €
Les entrées 19.00 €
Filet de boeaf grillé sauce aux maorilles
Craguant de bloc de foie gres aux fruits secs torréfiés
Chutney de mangue & oignons rouges Dos ce sanglier riti sauce foie gras & girolles
Macaron citronné, chair de homard & mandarine, mayonnalse allégés
Les poissons 26.00 €
& huftres de Bouzlgues {3 ka carte 9) )
Pain de seigle & vinoigre d'échalotes Noix de 5t — Jacques grillée, créme d'écrevisses
Cappuccino de langoustines & minestrone de gumes Miédaillon de lotte farc au gambas, coulls de crustacés

Tous les plats sont ocoompagnes de
Paonais rdtis, mini tortelette de butternut confit & polento oux moriles

Le fromage 5.00 €

Brie au lait cru truffé

Les desserts 9.00 €

Parfait glacé a I'abricot, coulis d"abricot
Biche royale aux 2 chocolats, créme anglaise

Entrée, poisson ou viande, fromage & dessert 45.00 €
Entrée, poissan & viande, fromage & dessert 52.00 €

Tél:0467 9557 09



Les Aires
AuFildel’Aire
Plats a emporter
pour Noél et les fétes de fin d’année




Les Aires
L’Aire du temps
Menus a emporter ou livrés pour les fétes

PETITS-FOURS 20 PIECES : 25€

*Grating De Magret Fumeé & Poivre

*Croustillant de Saint Jacques & Petits Léqumes
*Petits Cakes Noix & Roquefort.

*Crogue Fagon Pain Perdu

*Blinis de Rillettes de Truite Fumee
*Toasts Confit d'Oignons & Créme de Foie Gras :
*Navelte Magret Fumé & Beurre Piment d'Espelelte

*Petit Club Jambon Truffé & Créme de Brie

MENU DE NOEL - 50€

*Mise En Bouche : Petite St Jacques Gratinée en Persillade
*Entrée : Saumon Graviax Maison, Beurre Citronné & Blinis
*Plat : Gigot d/Agneau Basse Température, Jus Court
*Garniture : Gratin Dauphinois & Butternut Réti

*Cagettes de fromages et Fruits Secs

*Dessert : Royal Chocolat

E CANAPES 20 PIFCES : 25¢

€ “Blinis de Rillettes de Truite Fumée

g “Toosts Confit d0ignons & Créme de Foie Gras

8 "Navette Magret Fumé & Beurre Piment d Espelette
E "Petit Club Jambon Truffé & Créme de Brie

e MENU DE NOEL : 50€ _
f *Mise En Bouche : Petite St Jacques Gratinée en Persillade
E “Entrée : Saumon Gravlax Maison, Beurre Citronné & Blinis
*Plat : Gigot d'Agneau Basse Température, Jus Court
i “Garniture : Gratin Dauphinois & Butternut Rt
| "Cageltes de fromages et fruits Secs

*Dessert : Royal Chocolat

A | A CARTE

*10 Minis Caesar Salad : 25€

*10 Petites St Jacques Gratinées en Persillade : 30€

*10 Cassolettes Caille Laguée, Mousseline de Butternut : 40€
*Cagette de fromages & fruits Secs : 35€

Tél o 06 414 4 5 6 8 48 *Plateau de 30 Mignardises : 25€




Lunas
Chdteau de Lunas
Réveillon mardi 31 décembre
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Risotto aux peiil s Iegupws agcampagu@de sa gambas

iﬂ.ilCE citton cur k7R

P;J_ e \
Tourpednsﬁqssliﬂi

surun lit d'écrasé de pommes de terre truffés
farandole de champignons sauce madeére

FROMAGE

Assortiment de 3 fromages

DESSERT

Dome chocolat mandarine glacé
Café
Vin : 1 Cocktail HUGO, 1 verre de Blanc, 1 verre de rouge et 1 flitte de champagne

Tél:04 67238799




Lunas
Chateau de Lunas
Repas du Nouvel An mercredi 1er janvier
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PLAT

Tournedos de cmm,rdfe,t H’ﬁjietl‘iﬁ&ﬂg pﬂmme de terre

aux champignors sakce aux cépes

FROMAGE

Assortiment de 3 fromages

DESSERT

Mont blancuanille créme de marron
surun biscuit sablé glacé

Café
Vin : 1 Cocktail HUGO, 1 verre de Blanc, 1 verre de rouge et 1 flitte de champagne

Tél:04 67238799




Lunas
St Sylvestre de la Gravezone
Réveillon mardi 31 décembre

31/12/2024 4 Lunas

) Accuell a parti o S
_ irée ouverte atous a r
~jusqu’au 15/12/24 ety £

Verre de bienvenue
Mise en bouche

Confit de canard sauce madere
(Ecrasé de pommes de terre et
champignons)

|

Vin et café compris ‘i .

/ Menu enfant 15€ 4
| >,

Tél:06 6279 9117



Lunas
O Petit Baigneur
Repas du Nouvel An mercredi 1er janvier

Menu du jour de I’An a midi a 65 euros

Amuse-bouche
Gravlax de saumon maison
Filet de Sandre Sauce champagne
Souris d’agneau confite et ses petits léegumes
Farandole de mignardises

Réservation au plus tard le 22 décembre.

Tél:0757 67 75 22



Taussac la Billiere
La Casa des Castel
Menus de fétes livrés
pour Noél et le 1er janvier

THETEU DES

35 EUROS
mise en bouche

Tartare de saumon mariné,

crumble de parmesan

FOIE GRAS MI CUIT
FACON OPERA MACADAMIA

SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE

SAUCE AUX MORILLES ,ECRASE DE

POMMES DE TERRE A LA TRUFFE,
FLAN DE CAROTTE

NETFU DES FEIES

45 EUROS

Tartare de saumon marinés,

3UCHE CITRON FEUILLANTINE
PRALINE CHOCOLAT BLANC
ou
DOME CHOCOLAT CARAMEL PRALIN

crumble de parmesan

FOIE GRAS MI CUIT,
FACON OPERA MACADAMIA

CANNELLONI TERRE ET MER
COCHON,SAINT JACQUES ,GAMBAS
SAUCE LANGOUSTINE

SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE
SAUCE AUX MORILLES ,ECRASE DE
POMM )E TERRE A LA TRUFFE
,FLAN DE CAROTTES

BUCHE CITRON FEUILLANTINE
PRALINE CHOCOLAT BLANC

DOME CHOCOLAT CARAMEL PRALIN

Tél:06 15 3913 31



L’OFFICE DE TOURISME
GRAND ORB
YOoUus SOUHAITE

de joyeuses
fetes

Bureaude Lamalou les Bains

Bureau d’Avéne
0467 234338 0467 95 70 91
Bureau de Bédarieux Bureau de Lunas
04679508 79 04672376 67

QUALITE  JASRr 6 .- Bédarieux :
TOURISME «~ 4 AR . -, .csBains Tourisme
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